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NATUR SERVIERT.



ALS FAMILIENUNTERNEHMEN 
IN DER 4. GENERATION LIEGT  
UNS DIE UMWELT AM HERZEN.
Nachhaltigkeit und ökologische Verantwortung sind fest in unserer  
Unternehmensphilosophie verankerte Werte.

Wir setzen uns für die Natur und die Erhaltung der natürlichen Ressourcen  
ein, um sie für kommende Generationen zu bewahren.

So entspricht VILSA dem Wunsch Ihrer Gäste, die nachhaltige Produkte  
suchen und Marken bevorzugen, die sich ihrer Verantwortung bewusst sind.

Gemeinsam mit Climate Partner 
schützen wir das Klima.  

Wir arbeiten klimaneutral.  
Unsere Produkte sind entlang  
der Wertschöpfungskette seit  

Ende 2020 klimaneutral.

Alle VILSA  
Mineralwassersorten sind von  

der Qualitätsgemeinschaft  
Bio-Mineralwasser e.V.  

zertifiziert.

Seit 2018 Kooperation mit  
der Deutschen Wildtier Stiftung 

beim ökologischen Landbau  
sowie im Tier- und  

Naturschutz.

Anlässlich des 100-jährigen Firmen-
jubiläums im Jahre 2012 wurde der 

VILSA-Jubiläumswald bei Bruchhausen-
Vilsen ins Leben gerufen: mit heute 

über 20.000 Baumsetzlingen auf einer 
Fläche von 4 Hektar.

Förderung der Artenvielfalt 
und Sensibilisierung  

junger Menschen durch  
Schulwaldprojekte.

Unternehmen
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Bio-Qualität

BIO MIT BRIEF  
UND SIEGEL!

VILSA GOURMET IST BIO-MINERALWASSER. 

Das reine, natürliche VILSA Bio-Mineralwasser kommt aus 
den unberührten Tiefen Norddeutschlands und wurde dort 
über Jahrtausende vor äußeren Umwelteinflüssen bewahrt. 
Seine leichte Mineralisierung und der geringe Natrium
gehalt sorgen für den besonders feinen und milden  
Geschmack, der es unverwechselbar macht.

Als Bio-Mineralwasser erfüllt VILSA Gourmet deutlich die 
über die Anforderungen der Mineralwasserverordnung 
hinaus gehenden Qualitätsmerkmale der Qualitätsgemein-
schaft Bio-Mineralwasser e.V.

DIESES SIEGEL BESTÄTIGT: 

	 Die Einhaltung deutlich strengerer  
Grenzwerte als in der Mineralwasser- 
verordnung vorgesehen

	 Den achtsamen Umgang mit natürlichen 
Wasservorkommen

	 Den aktiven Schutz der Mineralwasserquelle 

	 Das faire Miteinander von Mensch und  
Umwelt, z.B. durch transparente  
Informationen für die Verwender
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MIT VILSA SCHÜTZEN  
SIE UND IHRE GÄSTE  
DIE NATUR AKTIV.
JEDE FLASCHE LEISTET EINEN BEITRAG. 
Bei VILSA steht die Natur im Mittelpunkt. Nachhaltigkeit  
und Klimaschutz liegen uns am Herzen. Deswegen arbeiten  
wir gleich auf drei Ebenen daran:

Umweltschutz

1. Vermeiden
Wir vermeiden weitestgehend Abfälle und den Einsatz von Roh-
stoffen. Die Verpackungen bestehen schon heute zu einem Großteil 
aus recyceltem PET und wiederverwendetem Glas. Unsere Mineral-
wasser-Einwegflaschen bestehen schon heute zu 100 % aus rPET und 
übertreffen so die staatlichen Zielsetzungen.

2. Reduzieren
Wir reduzieren kontinuierlich und konsequent unsere  
Emissionen – und das über die gesetzlichen Vorgaben hinaus. Daher 
nutzen wir für unsere Abfüllung auschließlich Ökostrom und in unserer 
Logistik fahren auch E-Gabelstapler.

3. Erneuern
Durch den Schutz und die Erneuerung großer Waldgebiete schaffen 
wir ein aktives Gegengewicht zu unseren CO2-Restemissionen  
und helfen der Natur, ihr Gleichgewicht zu finden. Unseren nicht  
vermeidbaren CO2-Ausstoß kompensieren wir über unseren Partner  
„ClimatePartner“ mit einem Klimaschutzprojekt in Uruguay.
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Für die Zubereitung Ihrer Speisen ist Ihnen nur das Beste gut genug? Umso 
wichtiger ist, dass die erlesenen Speisen von einem sorgfältig ausgewähl-
ten Mineralwasser begleitet werden. Ob mit Kohlensäure oder still, das VILSA 
Gourmet-Portfolio bietet Ihren Gästen zu jedem Anlass die perfekte Auswahl:

VILSA Gourmet medium
Mit seinem leichten Kohlensäuregehalt, 
der ausgewogenen Mineralisierung und 
seinem reinen Geschmack passt VILSA 
Gourmet medium zu jeder Speise. 

Es erfrischt mit seinem 
leichten, angenehmen 
Prickeln nicht nur zwischen 
den Gängen, sondern be-
reitet den Gaumen auch 
ideal auf neue Geschmacks
erlebnisse vor.

VILSA Gourmet naturelle
Mit seinem besonders milden,  
reinen Geschmack ist VILSA  
Gourmet naturelle der  
perfekte „stille“ Begleiter  
zu leichten Speisen.

Food pairing

ZUM ESSEN NATÜRLICH  
EIN GENUSS.
Unverfälschter Geschmack trifft beste Rezepte.
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VILSA und die Gastronomie

DIE HARMONISCHE  
BEGLEITUNG  
IN PERFEKTION.
VILSA Gourmet und Wein.

Weißwein
Zu einem säurebetonten, frischen  
Weißwein passt am besten ein  
VILSA Gourmet medium.

Für eine köstliche Weißweinschorle  
eignet sich am besten ein frucht- 
betonter Riesling zusammen mit  
VILSA Gourmet medium.

Rotwein
Kräftige, gehaltvolle oder im Barrique-
fass gereifte Rotweine wie ein Cabernet  
Sauvignon oder Rioja und leichte,  
fruchtige Rotweine wie Pinot noir  
entfalten ihren Charakter mit  
VILSA Gourmet naturelle.

VILSA Gourmet ist der ideale Begleiter zu ausgesuchten Weinen.  
Mit seinem geringen Natriumgehalt bereitet das VILSA Mineral- 
wasser den Gaumen perfekt auf neue Geschmackserlebnisse vor. 

VILSA Mineralwasser neutralisiert durch seinen natürlichen 
Anteil an Hydrogencarbonat die säurebildenden Stoffe  
des Kaffees und macht jede Kaffeespezialität zu einem be-
sonderen Geschmackserlebnis. Dabei bringt VILSA Gourmet 
die natürlichen Kaffeearomen besonders gut zur Geltung. 

 

Nicht nur reine Geschmackssache.

VILSA Gourmet medium passt mit seinem leichten  
Kohlensäuregehalt besonders gut zu Arabica-Bohnen  
sowie zu Kaffeespezialitäten mit Milch oder Zucker.

VILSA Gourmet naturelle harmoniert hervorragend  
mit 100 % sortenreinen Spitzenkaffees. Diese entfalten  
ihr volles Aroma am besten in Begleitung eines sanften,  
milden Mineralwassers ohne Kohlensäure.

DAS VOLLE  
AROMA  
ENTFACHEN.
VILSA Gourmet und Kaffee.

Food pairing

„Je weniger Säure im Wein enthalten ist, desto mehr Kohlensäure  
darf das begleitende Mineralwasser haben.“

HEIKO MACIOLEK, Weinfachberater und Sommelier
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            MINERALWASSER:  

Mineralwasser folgt der strengen Mineral- und Tafel-
wasserverordnung und muss als einziges Lebensmittel 
amtlich anerkannt werden. Es ist ein unberührtes 
Naturprodukt und stammt ausschließlich aus unter
irdischen Quellvorkommen, die seine Reinheit  
schützen und bewahren. 

Je nach Herkunft ist es individuell mineralisiert und natürlich frei  
von anthropogenen Einträgen, also ohne menschliche Einwirkung.  
Es enthält keine Rückstände von Süßstoffen und Hormonen. 

Seine ursprüngliche Reinheit wird regelmäßig durch unabhängige  
Institute bestätigt. Mineralwasser wird immer direkt am Quellort in 
Flaschen abgefüllt und darf nicht aufbereitet werden. Lediglich Eisen 
darf entzogen und Kohlensäure hinzugefügt werden. 

Als Bio-Mineralwasser erfüllt VILSA Gourmet noch 
deutlich strengere Anforderungen.

            TRINKWASSER:  

Trink- und Leitungswasser unterliegt der Trinkwasserverordnung. 
Es wird vorwiegend aus Oberflächenwasser und oberflächen
nahem Grundwasser gewonnen. Es muss frei von Krankheits
erregern, geschmacklich genießbar und „rein“ sein, um den 
Anforderungen der Trinkwasserverordnung zu entsprechen. 

Dafür muss es häufig chemisch aufbereitet werden. Trotzdem kann es, im 
Gegensatz zu natürlichem Mineralwasser, Verunreinigungen beinhalten, 
denn beim Leitungswasser lässt sich der Einfluss durch Mensch, Natur und 
Industrie leider nicht umgehen. 

So können hier Rückstände von Düngemitteln, Medikamenten oder anderen 
Stoffen vorhanden sein, da es nicht denselben Auflagen unterliegt wie  
unberührtes Mineralwasser aus der Natur. 

Weiterhin übernehmen die Wasserwerke die Garantie für die Leitungs- 
wasserqualität nur bis zum Hausanschluss, sodass – oft lange unbemerkt – 
auch alte oder verunreinigte Hausleitungen für unerwünschte Rückstände  
im Wasser sorgen können.

WASSER IST NICHT  
GLEICH WASSER.
Seine besondere Reinheit und die Mineralisierung sind nur zwei
der vielen Vorteile von Mineralwasser gegenüber Leitungswasser:

Qualitätsvergleich

BIO-MINERALWASSER

DICHTE TON-  
UND GESTEINS- 
SCHICHTEN

GRUNDWASSER

OBERFLÄCHEN- 
WASSER
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WIR UNTERSTÜTZEN UNSERE PARTNER MIT EXKLUSIVEN  
WERBEMITTELN, VERMARKTUNGSKONZEPTEN UND KNOW-HOW.

•	 Bremens Tapas-Top-Adresse

•	 Authentisch, ehrlich, qualitätsbewusst – dazu passt VILSA Gourmet perfekt

•	 Das Restaurant bietet in historischem Ambiente im Innenraum oder auf der 
Schnoorgasse alles für einen rundum gelungenen Aufenthalt

VILSA IN BESTER GESELLSCHAFT.
Rindchen`s Weinkontor. 

TOLLE TAPAS, BESTES WASSER.
Aioli im Schnoor, Bremen.

•	 Die Spezialisten von Rindchen`s Weinkontor bieten jedem 
Kunden zur Weinprobe ein leckeres Glas VILSA Gourmet an

•	 Über 550 Weine internationaler Winzer

•	 Mehr als 50.000 genussfreudige Weinfreunde besuchen 
jährlich Verkostungen, Weinseminare, Menüs, Weinreisen 
und Veranstaltungen
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NATÜRLICH  
GEMEINSAM STARK.
Erfolgreiche Partnerschaften mit VILSA Gourmet.

Erfolgreiche Partnerschaften 

•	 Seit dem 01.07.2020 gehört die in Deutschland stark expandierende  
ADINA Hotelgruppe mit den ADINA Apartment Hotels zu unseren Kunden

•	 In hervorragenden City-Lagen trifft dabei individuelles Design auf eine  
wohnliche Atmosphäre in moderner Ausstattung und 4-Sterne-Service

•	 Derzeit haben die Pioniere der Longstay-Konzepte 12 Standorte in  
Berlin (3x), Frankfurt (2x), Hamburg (2x), Köln, Leipzig, München,  
Nürnberg und Wiesbaden

•	 Kalifornischer Lebensstil trifft norddeutsche  
Natürlichkeit mit VILSA Gourmet

•	 Das CHILLERS bietet bestes Essen und leckere  
Getränke auch weit nach Sonnenuntergang

•	 Borkums erste Surf Bar mit hausgemachten Burgern, 
fruchtigen Cocktails und Californian Lifestyle

AUCH IN DER HOTELLERIE ZUHAUSE:
Unsere Zusammenarbeit mit ADINA.

NATÜRLICHE LÄSSIGKEIT.
VILSA im CHILLERS BORKUM.

14



VILSA-BRUNNEN Otto Rodekohr GmbH
Alte Drift 1 • 27305 Bruchhausen-Vilsen
Tel. 04252-392-0 • Fax 04252-392-270

gastro@vilsa.de • www.vilsa.de

VON DER NATUR SERVIERT


